Voyage gustatif & partir de produits frais de saison, toutes nos viandes et Iégumes sont issus de I'agriculture francaise .

[.es Entrées.
I.e Houmous de Pois Chiche SE

Oignons, citron confit

1.’Oeuf Ajitsuke (notre signature) 9E
Graines de Sésames*, mayo Wasabi, tobiko

La Saint Jacques 16K
Topinambour , kumquat, pickles de daikon

Le Carpaccio de Poulpe 1E
Huile d’olive, citron vert

L.es Panisses SE
Yaourt au zaatar

Le Poulet Panko 10E

Mayo épicée, ketchup de pomme

Les Plats.

I.e Poisson du Moment* 26K
Choux fleur, poireaux, émulsion mariniere
I.e Paleron de Boeuf Confit 24K

Champignons a la grecque, sauce barbecue, endive grillées

La Viande du Moment a Partager (2pers)  oor

Pommes grenailles, sauce béarnaise

L.a Carotte Rotie 15E

Yaourt, tahini, herbes fraiches

\

A Dévorer.

OF
[La Tomme ©
Confit d’é¢chalotes, huile d’olive
Le Chocolat * R,
En ganache, noisette, huile d’olive de kalamata, piment d’espelette
Le Financier OF,
Créme montée & la féve de tonka, agrumes
LLa Poire Pochée 10E

Crumble, glace tonka, cédrat confit

*MARAICHERS EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE

- R . .
Prix TTC et service inclus La liste des allergénes est disponible au dos



Les Allergenes .

. Oeuf
. Céréales contenant du gluten
. Lait
. Moutarde
. Arachide
. Fruits & coques
. Mollusque et Crustacés
. Poissons
. Graines de sésame
. Soja
. Anhydrides sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/Kg ou 10mg/L
. Noix
. Lupin
. Céleri



