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. À MANGER.
Graines de Sésames*, mayo Wasabi, tobiko

À Dévorer.
La Tomme 
Confit d’échalotes, huile d’olive

Le Chocolat * 
En ganache, noisette, huile d’olive de kalamata, piment d’espelette

Prix TTC et service inclus *La liste des allergènes est disponible au dos

9E

8E

9E

Voyage gustatif à partir de produits frais de saison, toutes nos viandes et légumes sont issus de l’agriculture française .

La Côtes de Boeuf, à Partager 

Le Poulet Panko 11E

69E

L’Oeuf Ajitsuke (notre signature) 

La Poire
Poires pochés, glace fève tonka, praliné amande

8E

Le Carpaccio de St Jacques 14E
Pickles de daikon, citron vert, purée de céleri 

Mayo épicée

La Betterave de Couleurs
Yaourth au raifort, citron noir

9E

La Panna Cotta 9E
Compottée de figues et figues fraiches 

Le Magret de Canard
Sauce poivre vert, purée de carottes

18E

Le Maquereau Grillé à la Flamme
Yaourt à l’aneth, concombres

16E

Pommes grenailles, sauce béarnaise 

Le Boeuf Bourguignon
Légumes Racines

25E
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