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. À Partager.

L’Oeuf Ajitsuke (notre signature) 
Tobiko . Graines de Sésames* . Mayo Wasabi

Les Plats.

Légumes de saison, pesto de persil

Le Poisson du Moment* 

À Dévorer.
La Tomme de Bray 
Confit d’échalotes, huile d’olive

Le Chocolat * 
En ganache, noisette, huile d’olive de kalamata, piment d’espelette

Prix TTC et service inclus *La liste des allergènes est disponible au dos
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LE SOIR.

Les Asperges Blanches

L’Ile Flotante 

La Panna Cotta

Rhubarbe ,crème anglaise mélilot 
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Asperge verte, choux fleur, citron confit,
verveine

12E

Le Cochon Porlin

Voyage gustatif à partir de produits frais de saison, toutes nos viandes et légumes sont issus de l’agriculture française .

La Betterave

Le Poulet Normand Label Rouge

Le Houmous de Lentille Corail 

Haddock, amande, crème fumée

Pickles de légumes
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Le Vitello Tonnato 
Câpres, parmesan, pickles d’oignons rouges

19E

Suprème rôtie, carottes, choux pointu, sauce barbecue  

Labneh, citron noir, herbes fraiches, croutons

Vanille cardamome, sarasin, fraise,
crumble

Saucisse de Morteau, emmental, ciboulette, pickles 
Les Arancini



Les Allergènes .

. Oeuf
. Céréales contenant du gluten

. Lait
. Moutarde
. Arachide

. Fruits à coques
. Mollusque et Crustacés

. Poissons
. Graines de sésame

. Soja
. Anhydrides sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/Kg ou 10mg/L

. Noix
. Lupin 
. Céleri 


